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cidre tranquille 
(comparable à un vin 
blanc). 

80% McIntosh (pomme connue pour sa  saveur sucrée et 
acidulée) & 20% Spartan (pomme ferme et très sucrée au 
léger goût de poire). 

1 litre = 3 kg environ 
de pommes sélectionnées. 

12% alc. /vol. 

avant fermentation: 232 g/L, 
résiduels : 28 g/L. 

Le verger est situé en 
Montérégie, à la frontière 
de l’état de NY.  Jadis, la mer 
de Champlain couvrait cette 
surface.  Le sol est minéral 
et rocailleux.  Le drainage y 
est excellent. 

9 g/litre.

n/a

En apéritif ou pour boire 
avec les sushis, un jambon, 
un rôti de porc, des 
viandes fumées ou la 
raclette. Avec un fromage?   
La «Barre à Boulard»! 
Servir bien froid (6 °C). 

Prêt à boire, Dégel se boit 
jeune (et jusque dans 10 
ans).//  En carafe, ses 
arômes et sa structure se 
remanient et gagnent en 
amplitude.// Frappé ,il 
s’en trouve oxygéné.             

Micro-climat favorable 
à la culture de la pomme.  
À l’automne, les journées 
sont ensoleillées alors que 
les nuits sont bien 
fraîches.  Les hivers sont 
longs et très froids. 

Dégel  - 750 ml  

SAQ  + 10661486

visuelle : 
Affiche une robe d’un 
jaune vert dont la couleur 
est nette et franche.

olfactive : 
Nez fin et floral (fleurs de 
pommiers et miel), alliant  
la pomme très mûre et des 
accents olfactifs liés aux 
minéraux. 

en bouche : 
Frais et fruité à souhait, les 
saveurs sont souples.  
Présence d’une légère 
amertume.  Ample et gras, 
il est chaleureux et  nous 
offre une belle longueur en 
bouche. Dégel 2007 
s’exprime avec une finale 
limpide et propre. 

Catégorie Variétés de pommes 

Rendement Teneur en alcool  Taux d’acidité totale  

Taux de glycérol Teneur en  sucre  

Sol Climat 

Harmonisation Conservation 

Appréciations Format disponible 

Description 

Dégel est un cidre tranquille demi-sec comparable à un vin blanc. Il est à l’origine des sucres toujours 
emprisonnés dans la glace, ceux qui sont toujours présents après la fin du soutirage destiné au cidre de glace 
Neige.  Ainsi, lorsque la température extérieure s’élève, que le printemps s’annonce et que l’eau ruisselle, on 
récolte la deuxième coulée du moût.  S’en suit une fermentation à basse température qui dure six à sept mois.

Médaille d’or, All Canadian Wine Championships, 2008
Médaille d’argent, Coupe des Nations de Québec, 2008 
Coupe Or, Coupe des Nations de Québec, 2006
Médaille d'argent, Finger Lakes International Wine Competition, 2006

« Ne manquez pas ce méllifère et satiné cidre 
tranquille (2005),  (...)  aux saveurs croquantes 
et persistantes, rappelant la pomme mcIntosh et 
les fleurs blanches, vinifié avec brio par l’équipe 
du désormais célèbre domaine de La Face Cachée 
de la Pomme. »
                 La Sélection Chartier 2008, p. 348.
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